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PARIS-BREST

DET FLOTTE STYKKE BAGVARK BLEV OPRINDELIGT SKABT SOM REKLAME
FOR CYKELL@BET FRA PARIS TIL BREST. PYNTET MED DE FINESTE
SNIRKEL-CYKLER ER DEN HELT UIMODSTAELIG!

Til 20 kager

Masse: Creme:

GOLDEN VANDBAKKELSE 1.000 g Flode 38 % 1.250 g
Olie 450 g GOLDEN-DELIKATESSE-CREME 1.250 g
Vand (varmt) 1.500 g R 3.100 g

Totalvaeqt 2950 g

KONDITORIPASTA HASSELN@D U. STYKKER 340 g
KONDITORIPASTA BRANDT MANDEL 60 g
Hasselngddekrokant 230 g

Totalvaegt 6.230 g

Roretid: 5-7 min.
ved mellemste hastighed

Dejvaegt: 140-150¢

Form: Rund @ 14 cm Fremgangsmade:
Fremgangsmade: Flode, GOLDEN-DELIKATESSE-CREME og vand piskes sammen
Sp[gjt massen ud i en [ing 0g d[ys med mandel- i 7-10 min. Pisk herefter KONDITORIPASTA HASSELN@D U.
f|age[. Vandbakke|ses[ingen bages' STYKKER, KONDITORIPASTA BRANDT MANDEL og hasselngd-
o dekrokant i cremen. Vandbakkelsesringen deles pa midten,
Bagetemp.: L5 = T80 A og der sprgjtes ca. 300 g creme imellem. Pyntes med sigtet
Bagetid: 25 - 30 min. flormelis pa toppen og evt. chokolade-cykler, friske hindbaer

0g pistaciesmuld.




DET FRANSKE &M@LLEHJULSBR@D» ER EN RUSTIK KLASSIKER, DER HAR DEN

GODE SURDEJSSMAG 0G EN FLOT, RUND FORM, DER PYNTER I DISKEN.
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CHouxXx AU CAFE

— VANDBAKKELSER MED KAFFECREME

DISSE LEKRE SMA VANDBAKKELSER FYLDES MED EN CREME, DER ER BLIDT
SMAGSSAT MED LATTE MACCHIATO-PASTA, 0G PYNTES MED MARMORERET
GLASUR 0G SPORTY CHOKOLADEFIGURER.

Masse: Latte Macchiato-fromage:

GOLDEN VANDBAKKELSE 1.000 g Flode 38 % 3.000 g
Olie 450 g FOND ROYAL CL NEUTRAL 600 g
Vand (varmt) 1.500 g KONDITORIPASTA LATTE MACCHIATO 210 g

Totalvaegt 2950 g Vand By
Totalvaegt 4.560 g

Roretid: 5-7 min.
ved mellemste hastighed Fremgangsmade:
Dejvaegt: 45 g FOND ROYAL CL NEUTRAL, KONDITORIPASTA LATTE MACCHIATO
. . , og vand piskes sammenihdanden, sa der ikke er nogle klumper.
Fremgangsmade:  Sprojt massen ud i Forst vendes en fjerdedel af den letpiskede flade i, og derefter
toppe 3 45 g. manges den resterende flade i. Vandbakkelsen dyppes i
Bagetemp.: 170 - 180 °C hvid glasur og marmoreres med KONDITORIPASTA LATTE
Bagetid: Ca. 30 min. MACCHIATO. Den deles pd midten, og der sprgjtes ca. 60 g
fromage imellem samt en roset pa toppen. Dekoreres efter
NG




\redy, TEE L A i .,
:}1 - )}!L: \
> 03 : PR t
& L% - | Y P ’

TO AF SOMMERENS HELT STORE SPORTSEVENTS BLI-
VER HOLDT I FRANKRIG — 0G MANGE AF DYSTERNE
FINDER STED I LEGENDERNE BY PARIS.

VI HAR TAGET UDGANGSPUNKT I DEN FRANSKE
SOMMERSTEMNING OG FUNDET FREM TIL SMAGFULDE
LANDBROD I FRANSK STIL, TO SLAGS BAGUETTER 06
IKKE MINDST TRE LAKRE KAGER TIL SOMMERENS
SPORTS-KIGGERI.

PYNT OP I DIN BUTIK O0G GIV KUNDERNE
EN PARISISK STEMNING!
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