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JUSTATASTE

Rustikke Surdejsbraod & Stykker









JUSTATASTE®

FOGCAGEIALYS

Ingredienser

600 g
900 g
5009
159
50¢g
1400 g
480 g

JUSTATASTE® Surdejsbrad Konc.
Manitoba Casillo hvedemel
Durummel

Geer

Salt

Vand |

Vand Il

olivenolie, friske
krydderurter og lag.

7

i stk.45009

Dejen altes i 10 min. i 1. gear. Tilseet salt ved
skift til 2. gear. Vand Il tilsaettes i 2. gear af
3 gange. Dejen altes skaer. Nar dejen er
kort, laegges den i en smurt plastbakke og
foldes. Dejen hviler i en time og foldes igen,
tildeekkes med plastik og saettes pa kal. Da-
gen efter tages dejen ud fra kel og tempe-
rerer i ca. 2 timer. Dejen vendes ud pa f.eks.
durummel og hakkes ud i aflange stykker
pa 500 g. Stykkerne trykkes ud pa en blank
plade pa den lange led. 2 stk. pr. plade, og
de tarraskes til @nsket starrelse. Lige inden
afbagning trykkes stykkerne igen, og det
gnskede fyld tilfgjes. Bages ved 240°C i ca.
17 min. i herdovn. | stikovn bages ved lavere
temperatur.

i Pesto, solterrede tomater,
forskellige oste, oliven,

JUST4TASTE®

FOCACCIA MURK

Ingredienser

600 g JUSTATASTE® Surdejsbrad Konc.

1.300 g Manitoba Castillo hvedemel
100 g Rugmel
159 Geer
50g Salt
14009 Vand |
480g Vand Il

Soltarrede tomater, pesto,
oliven, forskellige typer ost,
olivenolie, friske krydder-
urter og groft salt.
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i stk.43009

Dejen altes i 10 min. i 1. gear. Tilseet salt ved
skift til 2. gear. Vand |l tilsaettes i 2. gear af 3
gange. Dejen aeltes skaer. Nar dejen er aeltet
feerdig, leegges den i en smurt plastbakke
og foldes som en kuvert. Dejen hviler i en
time og foldes igen, tildaekkes med plastik
og saettes pa kel. Dagen efter tages dejen
ud fra kel og tempererer i ca. 2 timer. Dejen
vendes ud pa f.eks. durummel og hakkes

ud i stykker pa 300 g. Stykkerne laegges i
aluform og pensles godt med olivenolie og
trykkes, inden de tarraskes til ensket starrel-
se. Lige inden afbagning trykkes stykkerne
igen, og det anskede fyld tilfgjes. Bages ved
240°C i ca. 17 min. i herdovn. | stikovn bages
ved lavere temperatur.
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el hanefieerk skaber
GODT BAGVARK

Vejen til det perfekte bagvaerk skabes i samspil mellem
gode ravarer og respekten for handveerket. Credin har en bred
palette af bageriprodukter til dine bred og kager
- udviklet for at skabe smagsoplevelser.

Vi ger os umage for at udvikle lasninger til netop dit bageri.
Det haber vi, at du kan smage.

Find mere inspiration og tips pa
WWW.CREDIN.DK

CRZDIN

Credin A/S - Palsgaardvej 12 - DK-7130 Juelsminde - info@credin.dk - +45 7224 3000

Der tages forbehold for udsolgte varer samt tryk- og fotofejl. August 2023



