
Hos Credin søger vi løbende at forbedre og optimere på vores 
produkter, så vi altid kan tilbyde den bedste smagsoplevelse  
og konsistens. 

Derfor har vi netop justeret CREDI®Multicake, så den har en 
mere stabil og saftig krumme efter bagning. Samtidig med,  
har vi naturligvis bibeholdt den varme og krydrede smag med 
et strejf af kanel, så den gode smagsoplevelse er den samme.  
Det håber vi, du kan både se og smage. 

Vi glæder os til at inspirere dig!
Dit Credin Team

Ny forbedret CREDI®MultiCake:

• Samme gode smag
• Mere stabil krumme
• Dejen er en anelse mere fast end tidligere
• Samme holdbarhed som tidligere
• Fryse/tø stabil
• Kan anvendes til rammekager og kager bagt i form
• God til nød dekager, gulerodskager og naturligvis julekager
•  Giver en tæt og mere kompakt kage/poring

Nyt varenummer.: 935521 CREDI®Multicake

Stadig samme gode smag
CREDI®MULTICAKE

GULERODSKAGE
med ostecreme
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INSPIRATION
Smagfuld

SIRUPSKAGE med luksuscreme

GULERODSKAGE med karamel


