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INGREDIENSER 
NONFOOD 
BAGERILØSNINGER

PRODUKTET: 
Quinoa dyrkes primært i Sydamerika, hvor den er meget  
udbredt. Nu dyrkes den også økologisk i Danmark af sorten  
Vikinga, som er fri for bitterstoffet saponin, hvilket giver en  
endnu bedre smagsoplevelse. 

Quinoa har et højt fiberindhold, er en kilde til protein og er 
naturlig glutenfri. Ud over forbedret næringsindhold til dit bag-
værk, giver quinoa en virkelig lækker frisk smag til dit brød.

Quinoafrø kan koges ca. 10 min., inden de afkøles og tilsættes 
dejen som en grød, eller de kan ristes for ekstra smag og en 
knasende effekt i brødet.

HOLDBARHED:
18 mdr. fra produktion 

VARESTAMDATA:
Varenavn:	 Øko danske quinoafrø
Varenr.:	 33208
Pakning:	 Sæk á 10 kg

Udskriftsdato: 15.12.2022

dyrket i
danmark

ØKOLOGISKE 
DANSKE QUINOAFRØ
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