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INGREDIENSER 
NONFOOD 
BAGERILØSNINGER

PRODUKTET: 
Quarnahvede med højt proteinindhold og suværen bageevne.
Stenformalet Quarnahvedemel fra SKÆRTOFT MØLLE er til dig, 
der ønsker den ultimative bageoplevelse med økologiske kvali-
tetsprodukter af de bedste råvarer.

Med et proteinindhold på hele 15% giver Qvarnahveden en 
stærk glutenstruktur, der bidrager med en fantastisk elasticitet 
og en suværen bageevne til dit bagværk. Qvarnahveden giver 
de bedste forudsætninger for at bage et smagfuldt brød med et 
højt proteinindhold og en luftig krumme.

Brug Quarnahveden alene eller kombinér med andre meltyper - 
kun fantasien sætter grænser!

Alle Skærtoft Mølles produkter er økologiske, og alt mel er malet 
på langsomtgående stenkværne. De bruger denne traditionelle 
metode, fordi den skånsomme stenformaling bevarer det bedste 
fra kornet. Det er godt for smagen og for bageevnen.

HOLDBARHED:
7 mdr. fra produktionsdato. 

VARESTAMDATA:
Varenavn:	Øko Quarnahvedemel, fint 10 kg - Skærtoft Mølle
Varenr.:	 22802
Pakning:	 10 kg sæk

Udskriftsdato: 4.03.2026
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