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Økologisk og Fairtrade certificerede chokoladesticks til 
indbagning fra franske KAOKO. Chokoladen indeholder  
48% kakaotørstof og har en intens smag af kakao. 

KAOKA er pioner på det franske marked for økologisk 
og fairtrade certificeret chokolade. For at kunne tilbyde 
bæredygtig kakao og chokolade af høj kvalitet, som er 
produceret med respekt for mennesker og klima, er de 
meget fokuserede på at kontrollere og supportere hele den 
komplekse kæde ”fra bønne til bar” i chokoladeproduktion. 

KAOKA har bl.a. særlig fokus på 
· Long-term partnerships, bl.a. har deres samarbejde med 
Ecuador og Sao Tomé varet i knap 20 år!.  

· Øget produktivitet ved at hjælpe bønderne med løbende 
at renovere deres kakaotræer og plantager, hvilket sikrer 
langsigtet dyrkning af kakaobønner i høj kvalitet. 

· Bedre levevilkår for bønderne, og derfor forhandler KAOKO 
direkte med kakaobønderne og ikke cooperativerne.

· At købe 100% af den kakao, som deres partnere dyrker.

KAOKA er grundlagt af André Deberdt, og drives idag af 
hans 2 børn, Guy og Maria Deberdt. 

Er du nysgerrig på at lære mere om KAOKA, kan du læse 
mere her: www.kaoka.fr/en/kaoka/

HOLDBARHED:
24 måneder

VARESTAMDATA:
Varenr.: 32032
Pakning: Æske á 1,6 kg
Dimensioner: 80x13x4 mm
Vægt pr. stick: 3,2 g
Inde
holder: 48% kakao og 28,8% fedt. Ingen lecithin.
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