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I PRODUKTARK

BKOLOGISK LETSIGTET HVEDEMEL
FRA BORNHOLMS VALSEMBLLE

PRODUKTET:

Stenkveernede og letsigtede skologiske hvedekerner fra
Bornholms Valsemelle

Denne nyhed fra Bornholm er perfekt til at bage rustikke special-
bread med en lidt markere krumme, masser af smag og spred
skorpe.

Bornholms Valsemglle har produceret kvalitetsmel til bagere
gennem flere generationer. De spaendende meltyper er med til
at give mere smag og karakter til dit bred. Husk at fortzelle, at du
bager med mel fra Bornholms Valsemglle.

Dansk produceret.

INGREDIENSER
NONFOOD
BAGERILOSNINGER

VORES PASSION, DIN SUCCES

HOLDBARHED:

9 mdr. fra produktion

VARESTAMDATA:

Varenavn: @ko letsigtet hvedemel
Varenr.. 23008

Pakning: Saek 4 12,5 kg

Udskriftsdato: 04.06.2026
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I UDVIKLET AF CBP'S FAGBAGERE

LANDBROD

Leekkert franskinspireret landbrad med masser af smag, spred skorpe og blad krumme

14 stk. 4 700 g Ingredienserne (undtagen salt og vand 2) ltes 8 min. langsomt. Salt tilseettes og
Beregn din avance i Premium Pro derefter vand 2 af et par gange og dejen altes skeer i 2. gear.
Ingredienser Ligger 30 min. i dejkasse, strammes op og ligger yderligere 30 min.

5.000 g @ko Letsigtet hvedemel (23008)
1.000 g Bygsur 20aktiv, flydende (802038) Vejes af, slaes op og leegges i haevekurv med virket opad. Terraskes i bageriet i ca.

140 g Salt m/jod (34799) 90 min. og seettes derefter pa kel gerne i 24 - 48 timer.
100 g Credifrost® Super (944696)
40 g Kronjast orig. gaer (36018) Tages ud fra kel, vendes ud af heevekurven og snittes. Seettes ind i en 250°C varm
3.500 g Vand 1 ovn (5 sek. damp) og bages i 35-40 min. ved 230°C.
500 g Vand 2
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