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VALRHONA

Let's imagine the best of chocolate®
|

N
VALRHONA

VALRHONA Andoa malk 39%, 3 kg

Andoa maelk 39% er en skologisk chokolade lavet af kakaobgnner,
som er ngje udvalgt af Valrhonas eksperter og deres lokale partnere.
| Valrhonas sortiment er den blandt deres Grand Cru Pure Origin
chokolader, lavet udelukkende af de bedste gkologiske ravarer.

Smagen er meget blgd og glat, og hvor maelkenoterne behageligt
minder om frisk maelk fra bondegarden. Maelkenoterne suppleres
med en dyb kakaosmag og en behagelig hint af let syre.
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