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INGREDIENSER 
NONFOOD 
BAGERILØSNINGER

PRODUKTET: 
Franske macarons af høj kvalitet udviklet i et samarbejde 
mellem Bridor og Maison Lenotre. De er udviklet til det 
professionelle marked med fokus på et smukt udseende, 
intense smage og ingredienser af høj kvalitet. 

Det er macarons efter fransk tradition med skaller af fransk 
marengs, der først har en delikat sprødhed og derefter smelter 
i munden - fyldt med smørcreme, ganache eller frugtkompot.

Æsken indeholder 6 udvalgte smage: citron, saltkaramel, 
hindbær, vanilje, chokolade og kaffe.

TILBEREDNING: 
Fjern ikke plastfilmen før optøning. Optø ca. 4 timer  
mellem 0°C og +5°C og lad derefter produkterne stå  
ved rumtemperatur i 15 minutter før servering.

HOLDBARHED:
På frost: Ved -18 C° 12 mdr. fra produktion. 
Kan opbevares i køleskab op til 4 dage.  
Må ikke genindfryses efter optøning. 

VARESTAMDATA:
Varenavn:	 Bridor Macarons assort.
Varenr.:	 2162
Pakning:	 96x12 g

Udskriftsdato: 24.10 2024

BRIDOR MACARONS
Produktark


