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Majep /Me? ofte til o per
elier som antipagt;

Broa de Milho
- portugisisk majsbred

Giv brodet mere sedme ' 4
med ahomsirup vt : 12 stk. a 800 gram

INGREDIENSER
3.000 g Hvedemel Manitoba Casillo
1.000 g Durummel Semolina RMC fin
1.000 g Majsmel
1.000 g Bygsur 20aktiv, flydende
250 g Brod & Kagesirup
140 g Salt m/jod
50 g Kronjést orig. geer
20 g Urtehave Kardemomme Premium
3500 g Vand

Majsmel, kardemomme og 20 g salt skoldes med
2.000 g kogende vand.

Efter afkeling asltes (greden) med de gvrige
ingredienser. 8 min. langsomt + hurtigt til skeer dej.

Ligger 30 min. inden afvejning. Virkes op og ligger
15 min. Sl&s op og leegges i hasvekurv. Seettes pa kel

til dagen efter. Tages ud fra kel og stér 60-90 min.

Vendes ud af formen, snittes og bages i ca. 35-40 min.
ved 240°C.
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