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PRODUKTET:

Citras er et surhedsregulerende pulver, som anvendes til at justere sur-
hedsgraden i fedevarer.

Citras anvendes i gelé, marmelade m.m. ved syreholdige produkter som
citrusfrugter, hindber, ananas, eksotiske frugter etc.

Citras justerer surhedsgraden, sa frugterne bedre kan gelere og det redu-
cerer ogsa, at frugterne bliver brunlige i farven.

ANVENDELSE:

Citras oplaeses i vaeske, hvor det piskes sammen med veeden.
Begrenset maengde ved anvendelse, maengden skal modsvare surheds-

I t r a S | graden i frugterne.
— DOSERING:

Til broken gelé anvendes 10 g Citras pr. liter veeske.

VARESTAMDATA:

Varenavn: Texture Citras
Kollienhed: Batte = 600 g
Varenr.: 27089

BROKEN GELE:

1 kg hindbeerpure (optoet) Ingredienserne vejes af og koges igen- Blendes til ensartet konsistens inden
10 g Citras nem et par minutter under omrering. anvendelse. Geléen kan bages som ind-
10 g Gellan Check konsistens med en drabe pa bor- leeg eller bruges som pynt pa en kage/
det. Heeldes i en skal/bakke og saettes pd  dessert.
kel indtil geléen er stivnet helt. Hvis geléen ikke skal sprejtes, kan den

skeeres i form efter gnske og anvendelse.
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